TERRQ REMOTA 9

Camino 2020
Vino Tinto
Garnacha Negra, Syrah, Cabernet Sauvignon

Viticultura y Caracteristicas de la Temporada

Las tres variedades se trabajan mediante agricultura organica, con
minima intervencion y priorizando la maxima expresion de cada una,
ademas de respetar el entorno. Sobre un suelo granitico, la influencia
de la tramontana la que determina las caracteristicas de cada parcela.

La cosecha se realiza durante la segunda quincena de septiembre, con
perfecta madurez fendlica y estado sanitario. Esta se hace a mano en
bandejas de 10 kg, haciendo una cuidadosa seleccion en el vifiedo.

Vinificacion y Crianza

Cada variedad se vinifica por separado, bajo temperaturas controladas
y utilizando solamente pigeage para una delicada extraccion.
Dependiendo de la variedad, la parcela de origen y las caracteristicas de
cada deposito, la maceracién pelicular se extiende de 3 a 5 semanas.

El vino realiza una crianza por 12 meses: un tercio en acero inoxidable
para mantener la fruta; otro tercio en fudre de roble francés de 5.000 L
para resaltar las estructura; y el tercio restante en barricas de roble
francés de 500 L con el objetivo de lograr una evolucién equilibrada
gracias a la microoxigenacion. Ensamblaje al final antes de embotellar.

Notas de Cata y Maridaje

emma bournazes

Atractivo color rojo granate con toques violdceos. En nariz presenta
fruta roja como la cereza, la frambuesa y la grosella, ademas de
especias dulces que recuerdan a la vainilla y la canela. Nuestro terrufio

granitico se expresa en los taninos firmes y en la persistencia hacia el
final de boca. Vino elegante, de gran complejidad y frescura.

Este es el vino emblematico de Terra Remota y como tal buscamos la mayor diversidad y versatilidad
a la hora de maridarlo. Es excelente compafiia de carnes a las brasas, charcuteria como la ofrecemos
en nuestro picnic o gnocchi al pomodoro. Camino es en el fondo buena compaifiia tanto de la alta
cocina como de la variada y rica dieta mediterranea.

Produccion: 36.000 botellas de 75 cl.
Alcohol: 14,5%
Denominacion de Origen: DO Emporda



